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REJESTR DOSTAWCOW

Lp. Grupa produktow

Nazwa dostawcy

Adres dostawcy
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Nr telefonu

Czy ma wdrozony
system HACCP

TAK NIE
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Karta kontroli temperatur w urzadzeniach chlodniczych i zamrazalniczych

w miesigcu styczniu 2019r.
(Temperatura pozqdana dla urzgdzen chlodniczych © =~ & o 0 0 0 0 0

Godzina Temperatura (°C) Dzialania Kontroler
Odczytu korygujace (podpis)

lodowka

zamrazarka
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Harmonogram szkolen pracownikow

na rok 2019
Lp Imie i nazwisko pracownika Rodzaj szkolenia Termin Zatwierdzit
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* niepotrzebne skresli¢
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Karta mycia koszy zakupowych

Data [1os¢ Kto umyt Kto sprawdzit UWAGI
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Karta przyjecia towaru®

Data
dostawy

Dostawca

Dokument

dostawy/nr
faktury

Higiena
srodka
transportu i
kierowcy

Temperatura
produktu
(dotyczy
ZYWNOoSCi

chtodzone))

Wynik
oceny
wizualnej
(wyglad,
zapach,
opakowanie)

Przyjeto/
Odrzucono

Uwagi

- - -

Czytelny
podpis
pracownika

* wypelnic jesli stwierdzono nieprawidlowosci w dostawie
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