Strona: 1 /24

KSIEGA JAKOSCI T ——

HACCP

Data wydania:

18.01.2019 .

JAKOSCI




Strona:2 /24

KSIEGA JAKOSCI Wersja wydania: |
HACCP i
Data wydama:
18.01.2019 r.

Niniejsza Ksiega Jakosci
przeznaczona jest dla pracownikow:

Sklepu Spozywczego-Wielobranzowego

oraz dla pozostatych zainteresowanych stron

® wszelkie prawa zastrzezone, kopiowanie 1 udost¢pnianie osobom trzecim bez pisemnej zgody
wiasciciela zabronione.
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1. Przedmiot ksiegi jakosci.

Aktualna podstawa prawna:

e ustawa z dma 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia
(tj. Dz. U. z2018r. poz. 1541);

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 29 kwietnia
2004r. w sprawie higieny Srodkow spozywczych (Dz. U. L 139 z 30.04.2004).

1.1. Terminologia systemu HACCP

yeliminowania przyczyny potencjalne) niezgodnosci (lub innej potencjalne;

sytuacji niepozgdaneyj).
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CCP — Critical Control Point — Krytyczny Punkt Kontroli
Etap procesu technologicznego, w ktorym moze by¢ zastosowana kontrola, ktora jest niezbgdna
do zapobiegnigcia lub wyeliminowania zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci lub do

zredukowania tego zagrozenia do poziomu akceptowanego.

- -Ir—---—-f---n—h--—r"

Prowa , wedlug =zaplanowanej kolejnosci, obserwacji lub pomiarow parametréw

kontrolnych celem okreslenia czy CCP znajduje si¢ pod nadzorem.
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Weryfikacja
Stosowanie dodatkowych, innych niz podczas monitorowania, metod, procedur oraz badan w

celu okreslenia zgodnosci z Planem HACCP.

Specyfikacja
Dokument, w ktorym podano wymagania odnosnie surowcow, wyrobu gotowego, opakowan,

dodatkow do produkcii

GHP

GHP (z ang. Good Hygienic Practice) czyli Dobra Praktyka Higieniczna to podstawowy system
majacy na celu utrzymanie odpowiedniej kontroli higieny Srodowiska pracy 1 procesow

technologicznych, jakie zachodzg w firmie branzy zywnosciowe;.
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1.2. Zarzadzanie KSIEGA JAKOSCI
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2. Prezentacja sklepu

2.1. Profil sklepu
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2.2. Opis sklepu
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3. Zakres systemu HACCP 1 Polityka Bezpieczenstwa
Z.ywnoscil.

ZAKRES WDROZONEGO SYSTEMU HACCP

System HACCP obeymuje swym zakresem sprzedaz srodkow spozywczych  trwatych 1
nietrwatych mikrobiologicznie.

POLITYKA BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI

www.allebhp.pl - biuro@allebhp.pl - +48 535 385 285
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10. Okreslenie Krytycznych Punktéw Kontroli CCP
(Zasada 2 HACCP).

Identyfikujgc Krytyczne Punkty Kontroli (CCP) zwrdécono uwage na miejsca
majace kluczowe znaczenia dla bezpieczenstwa konsumentow.

Jako srodek pomocniczy przy identyfikacji CCP zastosowano tzw. drzewo decyzyjne:
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10.1. Analiza zagrozen — sprzedaz srodkow spozywczych trwatych 1 nietrwalych mikrobiologicznie

Str. 187 24
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Etap Identyfikacja zagrozen Srodki zapobiegawcze ~ Poziomryzyka P11 P2 P3 P4 CCP UWAGI
Kat. Opis Przyczyny
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11. Karta kontrolna HACCP ( Zasada 3.,4,5 HACCP)

si¢ w zalgczniku systemu HACCP:
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12. Zasady werytikacji systemu HACCP (Zasada 6
HACCP).

Werytikacji stwierdzajace) dziatanie systemu w praktyce dokonuje si¢ przynajmniej raz

na 2 lata. Ponadto weryfikacji dokonuje si¢ zawsze po wprowadzeniu zmian, a takze w razie
zaistnienia problemow w systemie HACCP.

adzenie dokumentacji 1 zapisow (Zasada 7
HACCP).
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