Wersja: 1.0
Data: 18.01.2019 .

KSIEGA GHP Str. 1z 34

KSIEGA GHP



.Wersja: 1.0
Data: 18.01.2019 r.
KSIEGA GHP Str. 2z 34

Spis tresci

WSTEP. ..ottt et et ettt et ee e ee et e st e et e et e et ee e et s et eeee e e es et eees e eee et e eeee et et eee e e 3
PROCEDURA UTRZYMANIA PORZADKU, CZYSTOSCI I HIGIENY W SKLEPIE.................. 5
PROCEDURA OGOLNA ZABEZPIECZENIA SKLEPU PRZED SZKODNIKAMI ..................... 7
PROCEDURA OGOLNA ZABEZPIECZENIA I WYCOFANIA Z OBROTU PARTII TOWARU
NIEODPOWIADAJACEGO WYMAGANIOM ZDROWOTNYM....c.ovooeieeeeeeeeeeeeeeeeereeeeeeeneeen. 9
PROCEDURA OGOLNA NADZOROWANIE SMIECI, ODPADOW I SCIEKOW .........cco...... 11
PROCEDURA OGOLNA ZAOPATRZENIA W WODE .....ooiiveiiieteeeeeeeeeeesereeeereeeeeeereeseeseenens 12
PROCEDURA SZKOLENIA PERSONELU ......ouiitet ettt ee e ees e ees s enenn. 13
INSTRUKCJA HIGIENY OSOBISTEJ PRACOWNIKOW.......coieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseseeeneee s s, 15
INSTRUKCIJA HIGIENY NA STANOWISKU PRACY ..eveeeeeeeeeee e eeeee e, 16
INSTRUKCJA HIGIENICZNEGO KORZYSTANIA Z WC DLA PRACOWNIKOW................... 17
INSTRUKCIA MY CIA RAK ..ottt ettt et et esetes e ee e et e et ee e s eseseeeeeeseneeneneene. 18
INSTRUKCJA ROZMRAZANIA, MYCIA I DEZYNFEKCJI URZADZEN CHLODNICZYCH I
ZANRA ZATNICZNOH: s s e i s 20
INSTRUKCJA KONSERWACII MASZYN I URZADZEN.....co oot eeneees 21
INSTRUKACJA MYCIA I DEZYNFEKCJI POMIESZCZEN.......oooueuiieeeeeeeeeeeeeee e, 22
PROCEDURA CZYSZCZENIA KOSZY ZAKUPOWYCH .....ooooimiieeieeeeeeeeeeee e, 24
INSTRUKCJA MY CIA KRAJALNICY DO WEDLIN.....ootitititeteeieeeeeeeeee et eeeeeeeeeee e eeeeeeeneneene. 25
INSTRUKCJA PRZYJECIA URZEDOWEJ KONTROLI OSOB WIZYTUJACYCH SKLEP......26

LZATLACZNIKILL ...ttt e e e e e et e e e e e e e et e e e ee e eeeaeeseesn s e eeeenn e eees 27



_.Wersja: 1.0
_Data: 18.01.2019 r.
KSIEGA GHP Str. 3z 34

WSTEP

GHP (z ang. Good Hygienic Practice) czyli Dobra Praktyka Higieniczna to podstawowy
system majgcy na celu utrzymanie odpowiednie) kontroli higieny srodowiska pracy 1 procesow

technologicznych, jakie zachodza w firmie branzy zywnosciowej.

Dobra praktyka higieniczna swymi dzialaniami dotyczy:

* stanu technicznego pomieszczen sklepu i jego infrastruktury oraz czystosci 1 porzadku jego
otoczenia;

* funkcjonalnosci 1 prawidtowosct wykorzystania pomieszczen sklepu oraz ich wyposazenia,
w tym pomieszczen sprzedazowych, magazynowych 1 socjalnych;

* stanu technicznego 1 sanitarnego maszyn, urzadzen 1 sprzetu pod wzgledem zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci;

« prawidlowosci 1 skutecznosci prowadzonych procesOw czyszczenia, ze szczegOlnym
uwzglednieniem procesOw mycia 1 dezynfekcji oraz stosowanych srodkéw myjacych 1
dezynfekujacych;

* jakosci zdrowotnej wody stosowane] w sklepie;
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PROCEDURA OGOLNA ZABEZPIECZENIA SKLEPU
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Rejestr sSrodkow czystosci stosowanych w sklepie
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Protokot szkolenia zewnetrznego/wewnetrznego* pracownikow
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